
        
 

Inklusivpreise/ Euro 
Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: A-glutenhaltiges Getreide, B-Krebstiere, C-Ei, D- Fisch, E- Erdnuss, F-Soja,  

G-Milch oder Laktose, H-Schalenfrüchte, L-Sellerie, M-Senf, N-Sesam, O-Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere 
Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind. Die 
Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften . – Es gibt jedoch darüber hinaus auch noch 

andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 
Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die 

im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden! 

 

 

                     

 

 
 
Mittagsmenü KW 47 

19.11. – 22.11.2024 
von 11.30 bis 14.00 Uhr 

 
 

so funktioniert’s: 
Kombiniere Suppe und/oder Salat um 
jeweils € 2,50 zu einem der Wochengerichte  
um je € 9,50 ( Preiskombi nur in Verbindung mit 
Menühauptgerichten ) 
 

Suppe der Woche :  
Gemüsecremesuppe 
 

Salat :  
Salatschüsserl mit sGerstl Hausdressing 
 

Hauptgerichte der Woche : 
  

Bauern Cordon Bleu 
(vom Schwein) Speck / Käse  / Reis  

 
Kürbis-Risotto 
Rucola 

 
gebratenes Fischfilet 
auf Blattsalat 

 
Saurer Krapfen 
Bauernkrapfen / Kraut / Speck 

 
 

 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
Brizza 

Laugenteig in Pizzaform 
 
 
 

Rustikal  € 12,90 
Kräuterrahm / Käse / Speck / Zwiebel (A,G) 

 
 

Vegi  € 10,90 
Kräuterrahm / Schafskäse / Zwiebel / Tomate (A,G)                                                                          

(vegetarisch) 
 

Bayrisch € 12,90 
Süßer Senf / Zwiebel / Weißwurst (A,M) 

 
 

 


