
 
 
 
 

 

Mittag – mehr Genuss, 
weniger Preis! 

Good News Freitag und Samstag für 
alle Genießer! 

Ab sofort gibt’s Freitag und Samstag von 11:30 
bis 14:00 Uhr minus 25% auf die gesamte 

Speisekarte 

 
 
 



 

zum Aunfaung… 

 

 

hausgemachte Rindssuppe  5,90 

Frittaten 
*(A,C,F,G,L,M,N,O) 

 

 

Erdäpfel-Karottencremesuppe  6,90 
*(G) 

 

 

Couscous-Gemüsesalat  12,90 

Hausdressing / gebratene Garnelen 
*(A,B,H) 

 

 

Frischkäse-Mousse  11,90 

Tomatenragout / Walnusskerne / Basilikumpesto 
*(G,H) 

 

 

Carpaccio vom Jungbullen  14,20 

Basilikumpesto / Parmesan / Balsamico 
*(G,H,O) 

 

Weißwurst  7,90 

Brezn / süßer Senf 
*(A,F,M,N,O) 

 

        
Gebäck dazu? 

Brezn   2,20 
         Kornspitz/Salzstangerl   2,00 

    
  
 



Hauptsoch… 

 

 

sGerstl Burger    21,90 

Burgerbun / Rinderpatty /Zwiebelconfit / 
Cheddar / Tomate 

dazu Pommes und Ketchup 
*(A,C,G,O) 

 

 

Kalbsbratwürstl  16,90 

Erdäpfelstampf / Sauerkraut / Senf      
*(G,M,O) 

 

 

Waldpilzrisotto  16,20 

Parmesan / Rucola 
*(G,O) 

 

 

Basilikum-Pasta   14,90 

Tagliatelle / Basilikum-Sahnesauce / Knoblauch 
*(A,C,G,H) 

 

Toppings zur Auswahl: 
-     gegrilltes Lachsforellenfilet   (D)   + 8,50 

-     gegrillte Hühnerstreifen               + 5,50 

-   gegrillte Garnelen (5 Stk)    (B)        + 8,50 

 
 
  Salat dazu? 
   
   kleiner Blattsalat  4,90 
   kleiner gemischter Salat 5,30   

 
 



gefüllte Hühnerroulade   22,90 
Spinat & Schafskäse / Waldpilzrisotto 

*(G,O) 

 

 

gebratenes Lachsforellenfilet   24,90 

Safran-Gnocchi / Kirschtomaten 
*(A,D,G) 

 

 

Süßkartoffel-Couscous-Pfanne   16,20 

Barbecuesauce  
*(F,M) 

 

bunter Salatteller   9,90 

mit sGerstl Hausdressing     
*(L,M) 

 

Toppings zur Auswahl: 
-     gegrilltes Lachsforellenfilet   (D)   + 8,50 

-     gegrillte Hühnerstreifen               + 5,50 

-   geflämmter Schafskäse       (G)       + 4,50 

-  gegrillte Garnelen (5 Stk)    (B)        + 8,50 

- gebratener Süßkartoffel                    + 4,50 

 
 

Hischragout   23,90 

Serviettenknödel / Blaukraut / Sahnepreiselbeeren 
*(A,C,G,L) 

 
 

      Salat oder 
     Gebäck dazu? 

   Brezn   2,20 
   Kornspitz/Salzstangerl   2,00 
   kleiner Blattsalat  4,90 
   kleiner gemischter Salat 5,30   

 

 
 



 

 unsare Klassiker… 

 

 

original Wiener Schnitzel   24,50 

(Kalbskaiserteil) Petersilienerdäpfel / Preiselbeeren      
*(A,C,G) 

 

 

geschmorte Schweinsripperl  18,40 

(klassisch mit Knoblauch und Kümmel) 
Ofenkartoffel / Sauerrahmdip    

*(G,M) 

 

 

gedünsteter Zwiebelrostbraten 23,90 

Butternockerl / Zwiebelsauce / Röstzwiebel     
*(A,C,G,M,O) 

 
 

Käsespätzle  13,50 

Röstzwiebel 
    wahlweise mit Speckwürfel       15,50  

*(A,C,G) 

 
 

Hauspfandl 21,90 

Huhn / Ripperl/ Kalbsbratwurst / Pommes /  
Gemüse / Kräuterbutter 

*(G) 

 
  Salat dazu? 
   
   kleiner Blattsalat  4,90 
   kleiner gemischter Salat 5,30   

 

 

 

 

 



 

noch ana 
Verschnaufpause… 

 

 

kalte Topfennockerl   8,50 

fruchtige Beerensauce 
*(A,G) 

 

 

Somlauer Nockerl   8,50 

*(A,C,G,H) 

 

 

lauwarmes Schokoküchlein  8,50 

Schlag / Beerensauce 
*(A,C,G,H) 

 

 

 

Selbst schon süß genug? …  
 

low-carb-dessert         € 6,90 

Espresso / Grappa 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

sGerstl für Gruppen… 

 
 

Spätzle in der Rein   p.P.  13,50 

Käsespätzle mit Röstzwiebel 
*(A,C,G) 

(ab 6 Personen) 

 

sGerstl-Schmaus  p.P.  19,50 

Schweineschopfbraten / Ripperl / Berner Würstl / 
warmer Speckkrautsalat / Kartoffeln / Serviettenknödel 

*(A,C,F,G,L) 

(AUF VORBESTELLUNG ab 8 Personen) 

 

Bratl in der Rein  p.P.  16,50 

Schweineschopfbraten / Serviettenknödel / 
warmer Speckkrautsalat 

*(A,C,F,G,L) 

(AUF VORBESTELLUNG ab 8 Personen) 
 

 
 

Inklusivpreise / Euro 
 

Allergeninformation gemäß Codex-Empfehlung: 
A-glutenhaltiges Getreide 
 B-Krebstiere 
 C-Ei 
D- Fisch, 
E- Erdnuss 
F-Soja 
G-Milch oder Laktose 

 

H-Schalenfrüchte 
 L-Sellerie 
M-Senf 
N-Sesam 
 O-Sulfite 
P-Lupinen 
R-Weichtiere 

 

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im 
Endprodukt enthalten sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen 

Vorschriften . – Es gibt jedoch darüber hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder 
Unverträglichkeiten auslösen können. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren 
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden! 

 

 


